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TECHNICIEN D’ESSAIS (Homme ou Femme)
Description

Eurofours Entreprise Familiale Française qui conçoit, fabrique, installe et assure
le service après-vente d’équipement boulangerie-pâtisserie

Reconnu pour être le spécialiste et créateur du four ventilé moderne ,
Eurofours est le partenaire équipementier de nombreuses enseignes de points
chauds à travers le monde.Responsabilités

Vous êtes amené à participer à l’élaboration et l’optimisation des nouveaux
produits.

Vous assurerez le montage des prototypes, la réalisation des bancs d’essai avec
mesures, contrôles, mise au point et rapports d’essais.

Vous réaliserez des essais de cuisson afin d’analyser et interpréter les résultats.Qualifications

Connaissance des techniques et mesures physiques pour l’industrie.

Connaissances générales en thermique, aéraulique, électricité (et gaz).

Lecture de schémas électriques & plans mécaniques.

Outils informatiques (pack office).

Aptitude aux travaux manuels (câblage, réalisation de pièces, assemblage protos)

Vous êtes organisé et savez travailler en autonomie, avec prise d’initiative.

Vous avez des qualités d’écoute et de communication.

Bon esprit d’équipe et polyvalence.

Maitrise de l’anglais et des règles de sécurité.Avantages du poste

Vous serez sous la responsabilité du service développement produits au sein du
bureau d’études.

En intégrant Eurofours, vous rejoindrez une structure familiale où l’esprit d’équipe,
l’initiative et la rigueur sont des facteurs-clés de succès.Contacts

CV et lettre de motivation à adresser à gorissei@eurofours.com

Organisme employeur
EUROFOURS
Type de poste
Temps plein
Durée du contrat
CDI
Expérience souhaitée
2 ans d’expérience
Lieu du poste
Chaussée Brunehaut,, 59570, La
Longueville
Salaire de base
Rémunération selon profilDate de publication
14 février 2025
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EUROFOURS Fabricant français de matériel pour boulangerie, pâtisserie :
fours ventilés, fours à soles, fours à chariot, fermentation,

surgélation, vitrines de magasin
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